Cerveza La Corrala

Somos una empresa familiar situada en la
comarca de El Bierzo, Ledn.

Los inicios de nuestro maestro cervecero Alvaro
Benito se remontan al ano 2015, durante esta
etapa“homebrew” se desarrollaron la mayoria
de nuestros productos y variedades asi como
nuestra imagen corporativa.

En 2019, ya con nuestras bases bien asentadas,
comienza nuestra andadura oficial como Cerveza
La Corrala.

Buscamos compartir ese gusto por las cosas
auténticas, hechas con entusiasmo, que
despierten vuestro interés a las propuestas
originales y diferentes que os brindamos.



Nuestra fabrica

Cerveza La Corrala es elaborada por Alvaro
Benito en una pequena fabrica situada en la
comarca de El Bierzo, en la provincia de Ledn.

Nuestra produccion al ser 100% artesanal se
limita a 300 - 400 litros mensuales de cerveza de
la mas alta calidad.

Todas las instalaciones cumplen con los
requisitos necesarios para garantizar un
producto exclusivo.

Ponte en contacto con nosotros si deseas visitar
nuestras instalaciones.



Nuestras cervezas

En la microcerveceria de La Corrala cuidamos al
maximo la calidad de nuestros productos,
elaboramos nuestras cervezas unicamente con
ingredientes naturales.

Disponemos de tres variedades de cerveza
durante todo el ano a las cuales se suman
eventualmente las cervezas de temporada,
elaboradas con ingredientes como la ortiga o la
calabaza, procedentes de la zona de El Bierzo.

Apostamos por adaptarnos a los recursos de la
zona y descubrir nuevos sabores partiendo de la
naturaleza de nuestro entorno.



Cervezas

Sau Connery
cerveza de sauco

Sharon Stout
cerveza negra

Kevin Kolschner
cerveza rubia

Cerveza tostada de sabor suave
con aroma a flor de satco.

Botellin de 33 cl.
Alc. 6% Vol.

Ingredientes: Agua, malta de
cebada, lapulo,flores de satico,
azucar, levadura.

Cerveza negra tipo Dry Stout.

Sabor intenso a malta tostada
con ligeras notas de caféy
mucho cuerpo.

Botellin de 33 cl.
Alc. 6% Vol.

Ingredientes: Agua, malta de
cebada, lupulo, azucar, levadura.

Cerveza rubia tipo Kolsch.

Sabor suave a maltay ligero
amargor.

Botellin de 33 cl.
Alc. 5,5% Vol.

Ingredientes: Agua, malta de
cebada, lupulo, azucar, levadura.



Cervezas de temporada

Nettlejuice
cerveza de ortiga

AnthonyPumpkins
calabaza

Corrala Alone
Navidad
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Cerveza de ortiga ligeramente
tostada de sabor suave y poca
graduacion.

Botellin de 33 cl.
Alc. 4% Vol.

Ingredientes: Agua, malta de
cebada, lupulo, ortiga (hojas),
azucar, levadura.

Cerveza ahumada tostada con
sabor a calabaza.

Botellin de 33 cl.
Alc. 6% Vol.

Ingredientes: Agua, malta de
cebada, lupulo, azucar, levadura,
calabaza, canela, clavo, jengibre
y vainilla.

Cerveza especial de navidad.

Sabor intenso a maltay aroma
especiado.

Botellin de 33 cl.
Alc. 7,5% Vol.

Ingredientes: Agua, malta de
cebada, lupulo, levadura, azucar,
anis estrellado, canela, nuez
moscada.



Etiquetas personalizadas

Cerveza especial
BONAR

Cerveza especial
PONFERRADA

Cerveza de Sauco con
etiqueta especial.

Propuesta para el municipio
de Bonar.

Cerveza rubia con etiqueta
especial.

Propuesta para el municipio
de Ponferrada.
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Otros productos

Sirope de cerveza

Ingredientes:

agua, malta de cebada,
lupulo, levadura, azicar.

Contacto

La Corrala Productos Artesanos S.L.

C/ Josefina Gavilanes Gonzalez 78.
Campo-Ponferrada. Ledn. Espana.

lacorrala.beer@gmail.com
678643623 655500020
www.cervezalacorrala.com



